DOMACI CHLEBA
Suroviny:

500g hladka mouka (hladka chlebova)
1 suSené drozdi

2 IZicky soli

1 IZicka kminu

300ml tepla voda

2 IZicky octu

Postup:

VSechny sypké ingredience smichame, pridame vodu s octem, promichdme a nechame 30 minut kynout.
Poté opét promichame a vytvarujeme $isku, dame na pecici papir a nechame kynout asi 1 hodinu pod
utérkou.

Dejte si predehrat troubu na 230 stupnli (klasicky ohfev spodni a dolni bez horkovzduchu) a stréte do
ni prazdnou nadobu, ve které budete chleba péct. Méla by byt vhodna do trouby na tuto teplotu a s
poklici. Jakmile budete mit predehiato, vyndejte nadobu a do nadoby dejte tésto, trochu ho jesté tvarové
upravte do bochniku. Nadobu pfikryjte a dejte péct do stfedu trouby na 230 stupnt na 30 minut. Poté
sundejte viko a pecte oteviené jesté cca 13 — 15 minut, podle toho, jak vypeceny chleba mate radi.
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